RESIDENCE AUTONOMIE AMBROISE CROIZAT - MENUS DU 3 AOUT AU 16 AOUT 2026

LUNDI 3 AOUT

MARDI 4 AOUT

MERCREDI 5 AOUT

JEUDI 6 AOUT

VENDREDI 7 AOUT

SAMEDI 8 AOUT

DIMANCHE 9 AOUT

CELERI VINAIGRETTE

ROTI DE BCEUF

SALADE

FRITES

GLACE

CEUFS MAYONNAISE

SAUTE DE PORCA LA
MOUTARDE

SALADE

GRATIN DAUPHINOIS

EDAM

MOUSSE AU CHOCOLAT

POTAGE LEGUMES

CREPINETTES

CAROTTE VICHY

PATES

NECTARINE OU ABRICOT

POIREAUX VINAIGRETTE

ROTI DE PORC FROID

HARICOTS VERTS FROID

SALADE DE PDT
VINAIGRETTE

BLEU

YAOURT AUX FRUITS

VELOUTE DE TOMATES

FILET DE POISSON DU JOUR

BROCOLIS

PDT VAPEUR

MIMOLETTE

MELON

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

BOURGUIGNON

SALADE

PUREE

FROMAGE BLANC ET SON
COULIS

SALADE COMPOSEE

CUISSE DE PINTADE

PETIT POIS

ROSTI AU FOUR

COMTE

TARTELETTES AUX FRUITS

LUNDI 10 AOUT

MARDI 11 AOUT

MERCREDI 12 AOUT

JEUDI 13 AOUT

VENDREDI 14 AOUT

SAMEDI 15 AOUT

DIMANCHE 16 AOUT

POTAGE COURGETTES

COTES DE PORC

POELEES DE LEGUMES

PATES

NECTARINE

CONCOMBRES BETTERAVES
RNIIGFS
FILET DE POISSON PANE

FONDUE DE POIREAU

RIZ

MIMOLETTE

MOUSSE AU CAFE

ASPERGES CEUF MIMOSA

ROTI DE BGEUF FROID

HARICOTS VERTS EN
SALADE

SALADE DE POMMES DE
TERRES

CREME DESSERT VANILLE

SARDINE

HACHIS PARMENTIER

SALADE

ROQUEFORT

SALADE DE FRUITS

POTAGE POIREAUX

SAUMONETTE

PUREE DE CELERI

PDT VAPEUR

FROMAGE

FRAMBOISES CHANTILLY

SALADE DE TOMATES

COUSCOUS ROYAL

SEMOULE

FROMAGE EDAM

FRUIT

MELON AU PORTO

JOUE DE BCEUF A LA BIERE

HARICOTS VERTS

POMMES DE TERRE AU
BEURRE

MILLE FEUILLE

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des livraisons et de la disponibilité des produits




RESIDENCE AUTONOMIE AMBROISE CROIZAT - MENUS DU 17 AOUT AU 30 AOUT 2026

LUNDI 17 AOUT

MARDI 18 AOUT

MERCREDI 19 AOUT

JEUDI 20 AOUT

VENDREDI 21 AOUT

SAMEDI 22 AOUT

DIMANCHE 23 AOUT

POTAGE TOMATES
STEACK
SALADE

FRITES

PETITS SUISSES

CAROTTES RAPEES

BROCHETTE DE VOLAILLE

RATATOUILLE

SEMOULE
ST PAULIN

POTAGE POIREAUX

ASSIETTES DE VIANDES
FROIDES

HARICOTS VERTS

SALADE DE POMMES DE
TERRES

CAMENBERT
TARTELETTES ABRICOTS

TOMATE MOZARELLA

CUISSE DE LAPIN

BATAVIA

PATES

EMMENTAL
FRUIT

POTAGE A LA COURGETTE

POISSON DU JOUR SAUCE
BEURRE BLANC

POIREAUX AU BEURRE

RIZ

ROQUEFORT
PRUNEAUX

ASSIETTES DE CRUDITES

BOURGUIGNON

CAROTTES VICHY

PDT VAPEUR

CREME DESSERT VANILLE

ASPERGES SAUCE
HOLLANDAISE

ESCALOPE DE VEAU

CHOUX FLEURS OU
BROCOLIS

POMMES DE TERRES
DAUPHINE

ECLAIR CAFE

LUNDI 24 AOUT

MARDI 25 AOUT

MERCREDI 26 AOUT

JEUDI 27 AOUT

VENDREDI 28 AOUT

SAMEDI 29 AOUT

DIMANCHE 30 AOUT

FOND D ARTICHAUD A LA
VINAIGRETTE

ROTI DE PORC FROID

BROCOLIS
POMMES DE TERRE A LA
VINAIGRETTE

FRUIT DE SAISON

POTAGE COURGETTES

PATE A LA BOLOGNAISE

EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

ASSIETTES DE CRUDITES

ROTI DE BOEUF
SALADE
FRITES

MIMOLETTE
GLACE

POTAGES TOMATE

CUISSE DE PINTADE

HARICOTS VERTS
POMME DE TERRE AU
BEURRE

ANANAS

CAROTTES RAPEES

POISSONS
EPINARDS BECHAMEL
RIZ

FROMAGE BLANC

POTAGE AUX LEGUMES

JAMBON CHAUD AU
MADERE
SALADE

GRATIN POMME DE TERRE

FRUIT DE SAISON

COCKTAIL CREVETTES

ROTI DE DINDE

PETITS POIS

POMMES DE TERRE
DUCHESSES

BRIE OU CAMEMBERT
TARTE BASQUE

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des livraisons et de la disponibilité des produits




